
Rifugio Castiglioni Marmolada
Ristorante 12-15; 18:30 – 21:00

Degustazione di speck (Felicetti 7 mesi, Cadore 5 mesi, speck cotto Alto Adige) 22,00€
con pane ai cereali fatto in casa e burro montato
Speck (Felicetti 7 months, Cadore 5 months, baked speck Alto Adige) 
with homemade cereal bread and whipped butter

Carne salada con champignon, scaglie di grana e limone 16,00€
Carne salada with champignon mushrooms, grana cheese flakes and lemon

Formaggio fritto con insalatina invernale 16,00€
Fried cheese and winter salad 

Risotto al pino mugo con guancetta di manzo brasata 17,00€
Mugo Pine risotto and braised beef cheek

Gnocchi di patate con filetto di trota e verdure 16,50€
Potato gnocchi with fillet trout and vegetables

Tagliolini fatti in casa con ragù di cinghiale 15,00€
Homemade tagliolini with boar ragù

Vellutata di carote e zenzero 10,00€
Pureed carrot and ginger soup

Poker di canederli (speck, spinaci, formaggio, ricotta e zafferano) 14,50€
Dumplings poker (speck, spinach, cheese, ricotta and saffron)

Polenta cervo e funghi 16,00€
Polenta deer and mushrooms

Polenta formaggio fuso e funghi 16,00€
Polenta melted cheese and mushrooms

Polenta gulasch e funghi 16,00€
Polenta gulasch and mushrooms

Piatto “Piat Sorafora” polenta, salsiccia, formaggio fuso e funghi 18,00€
Polenta sausage, melted cheese and mushrooms

Ribeye di Angus 300 g (cuore della costata) servita su pietra calda con patate  35,00€
Angus Rib Eye 300 g served on a hot stone and potatoes

Strudel di mele con salsa vaniglia – Apple Strudel with vanilla sauce 5,60€
Sacher 5,00€
Linzer 5,00€
Tiramisù montato al momento – at the moment whipped 5,00€
Coppa di gelato fatto in casa, vaniglia e lampone 5,00€

Homemade icecream, vanilla and raspberry

Coperto e pane – bread and service 2,00€


